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Waga kuchenna Salter
purpurowa slim 5 kg / 1 g z
Aquatronic

Cena brutto 89,00 zł

Cena netto 72,36 zł

Dostępność

Czas wysyłki 24 godziny

Numer katalogowy SM-EK-1046

Opis produktu

Waga kuchenna Salter do codziennego odmierzania składników i płynów
Purpurowa waga kuchenna Salter to kompaktowa, elektroniczna waga do codziennego ważenia produktów spożywczych,
odmierzania porcji oraz przygotowywania posiłków według przepisu. Model waży produkty do 5 kg z dokładnością do 1 g,
dlatego sprawdzi się zarówno przy gotowaniu, pieczeniu, jak i przy kontrolowaniu ilości składników w diecie.

Dzięki funkcji Aquatronic waga pozwala odmierzać nie tylko składniki sypkie i stałe, ale także płyny. To wygodne
rozwiązanie, gdy chcesz szybko zważyć wodę, mleko lub inny płyn bez korzystania z dodatkowej miarki. Czytelny wyświetlacz
LCD ułatwia odczyt wyniku, a smukła konstrukcja pozwala przechowywać wagę w szufladzie lub na kuchennym blacie.

Dlaczego warto wybrać purpurową wagę kuchenną Salter?
ważenie do 5 kg – odpowiednie do większości codziennych zastosowań kuchennych,
dokładność 1 g – pomocna przy pieczeniu, gotowaniu i odmierzaniu małych porcji,
funkcja tara / dodawanie – umożliwia ważenie kolejnych składników w jednym naczyniu,
Aquatronic – funkcja ułatwiająca ważenie płynów,
wyświetlacz LCD – czytelny odczyt wyniku ważenia,
smukła forma – wygodne przechowywanie w kuchni,
purpurowy kolor – wyróżnia wagę na tle klasycznych białych i srebrnych modeli.

Do czego przyda się elektroniczna waga kuchenna 5 kg / 1 g?
Waga kuchenna Salter 5 kg / 1 g będzie pomocna przy odmierzaniu mąki, cukru, płatków, warzyw, owoców, bakalii, przypraw,
składników do ciast oraz porcji posiłków. Może być także praktycznym dodatkiem dla osób, które chcą dokładniej kontrolować
ilość produktów używanych podczas gotowania.

Funkcja tarowania pozwala postawić na wadze miskę, talerz lub pojemnik, wyzerować wynik i ważyć wyłącznie zawartość.
Dzięki temu można dodawać kolejne składniki bez konieczności używania kilku naczyń.

Najważniejsze cechy produktu
Produkt elektroniczna waga kuchenna
Marka Salter
Kolor purpurowy
Maksymalne obciążenie 5 kg
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Dokładność ważenia 1 g
Funkcje tara / dodawanie, Aquatronic, zmiana jednostek
Wyświetlacz LCD
Zastosowanie ważenie składników, płynów i porcji w kuchni domowej

Kompaktowa waga do kuchni, diety i kontroli porcji
Ten model warto wybrać wtedy, gdy potrzebujesz prostej, estetycznej i dokładnej wagi kuchennej do codziennego użytku.
Purpurowa waga Salter sprawdzi się przy przygotowywaniu posiłków dla domowników, odmierzaniu składników do wypieków
oraz przy porcjowaniu produktów, gdy zależy Ci na większej kontroli ilości jedzenia.

Zobacz także kategorię wagi kuchenne do kontroli porcji, w której znajdziesz akcesoria do odmierzania składników i płynów.

FAQ – najczęściej zadawane pytania

Czy waga kuchenna Salter waży z dokładnością do 1 g?

Tak. Waga waży z dokładnością do 1 g, dlatego nadaje się do odmierzania składników kuchennych, przypraw, produktów
sypkich oraz porcji jedzenia.

Jakie jest maksymalne obciążenie tej wagi kuchennej?

Maksymalne obciążenie wagi wynosi 5 kg. To wystarczający zakres do większości codziennych zastosowań w kuchni domowej.

Do czego służy funkcja Aquatronic?

Funkcja Aquatronic ułatwia ważenie płynów, takich jak woda czy mleko. Dzięki temu można odmierzać płynne składniki bez
korzystania z osobnej miarki.

Czy waga ma funkcję tarowania?

Tak. Funkcja tara pozwala wyzerować wagę po postawieniu miski, talerza lub pojemnika, aby ważyć samą zawartość.

Czy ta waga nadaje się do kontroli porcji?

Tak. Dokładność 1 g i maksymalne obciążenie 5 kg sprawiają, że waga może być używana do odmierzania porcji produktów
podczas przygotowywania posiłków.
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